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Amuse-bouches de Paris a Nankin
Appetizers from Paris to Nanjing
ABNRNERIIER

Huitre ostra regal No.1
French ostra regal oyster No.1

EEEMEE| R

Daurade rouge maturée | caviar d’ esturgeon
Aged red sea bream | sturgeon caviar

FARKIZER | 838 F i

Coquille saint-jacques | ginkgo |
jambon ibérique |sauce al’ oursin
Scallop | gorgon nut | iberico ham | sea urchin sauce

BRI | 383K | REERIILARE | /BHEES

Cabillaud a basse température |
Risotto de céleri-rave | sauce aux palourdes |
caviar d'osetra et champagne
Slow-cooked cod | celeriac risotto |
osetra caviar champagne clam sauce

REEE | FRIZHR | REKHIS FESREHT

Entrecte M7 wagyu | légumes rotis au beurre |
jusd’ os de beeuf au vin rouge
M7 wagyu sirloin | butter-roasted vegetables |
red wine beef bone jus

M7F04-75,% | miREBRE | LDE4ST

Dessert Spécial
Special dessert

¥ 30 E
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